14 november 2021

INFORMATION OM TAVLINGEN

Anmadlan
Anmalan sker via var hemsida www.macksm.se , vi vill ha din anmalan senast den 20 september.

PR/infotraff (for uttagna finalister)
Finalisterna meddelas och bjuds in till PR/infotraff pa vart kontor p& Ostermalm i Stockholm. Denna
dag planeras att bli den 28 september 2021.

Finalen
Finalen kommer att avgoras den 14 november i Stockholm. Tavlingen kommer, om det ar majligt, att
avgoras infor publik pa Bak-& Chokladfestivalen pa Stockholmsmassan.

Regler

Juryn bedémer smak, utseende, nyttighet, nytankande, samt effektiviteten i tillverkningen. Uppgiften
ar att skapa en lunchmacka. Med bréd som bas ska lunchen vara mattande och nyttig. Sen far din
kreativitet avgéra om den ska atas med handerna, med kniv och gaffel, om den ska serveras i lada, i
smorgaspapper eller pa tallrik, om den ska vara varm eller kall, enkel eller dubbel. Ravarorna
bestammer du sjalv.

Juryn bedémer:
1. Brodet
2. Smak
3. Utseende
4. Helhetstdnk/koncept
5. Effektiv tillverkning/kalkyl
6. Hygien

Reglerna for finalen ar att mackan ska tillverkas i 20 exemplar pa 45 minuter. Brodet tas med fardigt.
All annan fyllning ska tillverkas och skaras pa plats. Endast kott, fisk, fagel eller annat protein far
lagas/tillredas innan. Detta ska tas i ansprak nar man konstruerar sin macka.

Bedomningskriterier: Podng
Brod 25
Smak 20
Utseende 15
Koncept/nytank 20
Kostnadseffektiv tillverkning (kalkyl) 10
Hygien 10

Totalt 100


http://www.macksm.se/

Att tinka pa infor finalen:

e Finalkoken kommer i stort sett att besta av en arbetsbank samt en storre skarbrada i tra.

e Ni kommer inte att ha tillgédng till vatten i kbken, planera efter det.

e Du tar sjalv med dig alla ingredienser, brod, skalar, knivar, plasthandskar m.m. som du
behover for att iordningstalla alla dina 20 mackor. 20 tallrikar var kommer att finnas pa plats
for upplaggning till er som inte tar med er tallrikar, fat eller annan l16sning. Meddela senast
den 4 november om du vill att det ska finnas tallrikar pa plats.

e Om du inte kan ha dagsfarskt brod under tavlingsdagarna sa som du har pa din ordinarie
arbetsplats kommer juryn ta detta i beaktning.

e Meddela oss senast den 4 oktober vilken typ av utrustning ni behover.

¢ Innan finalen ska du skicka in en kalkyl pa din macka. Det ska vara en ganska enkel kalkyl men
det ska framga kostnader for ravaror, kostnader for tillverkning samt vilket pris du tankt att
kunden ska betala fér mackan. Denna kalkyl ska skickas in till Magdalena senast den 4
oktober.

Kommunikation

Alla fragor nagon tavlande har om reglerna svarar SBK pa till alla finalister sa alla far samma
information. For att undvika missforstand ska all kommunikation kring utrustning mm vara skriftlig
och du ska fa bekréaftelse pa dina 6nskemal.

Kladsel

Den rock ni far av oss ska ni ta med er och ha pa er pa finalen av Mack-SM. Blir ni intervjuade av
journalister infor finalen sa ska ni ha pa er rocken nér ni intervjuas och fotas. Under finalen ska ni
ocksa ha konditormdssa och forklade, detta kommer att finnas pa plats nar ni kommer till tavlingen.

Resa och boende

Sveriges bagare & konditorer star for resa och boende i samband med Mack-SM for dem som inte
bor i Stockholm. Hotellrum bokas genom att meddela Magdalena senast den 4 oktober. Resa med
tag eller flyg bokar ni sjdlva via var resebyra Travel Team, telefonnummer 021-41 00 26, mail:
affars@travelteam.se . Ange att du ska boka resa for Sveriges bagare & konditorers rakning och att
resan galler Mack-SM (kostnadsstélle 515) och anvand sparsamhet vid val av biljett-typ. Vi ersatter
inte orimligt hoga resekostnader, om du ar osdker kring detta fraga oss garna fére du bokar.

Gemensam middag
Tavlingsdagen avslutas genom en gemensam middag for finalister, jury och arrangorer. Aterkommer
med vilken restaurang det blir.

Kontakt
Saknar du nagon information eller har du fragor kring tavlingen sa kontaktar du tavling och
eventansvarig pa Sveriges bagare & konditorer:

Magdalena Hoglund
Mail: magdalena@bageri.se
Telefon: 073 -052 67 67
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