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Gimmechurri!

Erica Andersson

Méllers Bageri & Konditori

Gimmechurri! &r mackan som levererar nagot nytt i varje
tugga. Har far rena smaker ta den plats de fortjanar.

Pa ett surdegsbréod med ruccola och vdsterbottensost
banar ortkram, salsa och chimichurri vagen for rosastekt
flankstek och den standigt kontroversiella koriandern. Sa
ta for dig av en macka som tar for sig.

Kott

Salta, peppra och stek kéttet rosa, ca 3 min pé varje sida. Lat
vila en stund innan du skér upp i tunna skivor.

Ortkrém

Finhacka alla 6rter och blanda sedan ihop alla ingredienser.

Mangosalsa
Skala och tdrna mangon. Finhacka rédldk, chili och

koriander, och blanda sedan ihop allt tillsammans med
farinsocker och whisky. Smaka av med salt och svartpeppar.

Chimichurri

Finhacka alla ingredienser. Blanda inop dem i olja och
limesaft. Smaka av med salt.
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2 st mackor

Kott:

Ca 200 g rosastekt flankstek

Ortkréam:

2009 Philadelphiaost
1 dl creme fraiche

Ca 1 dl blandade farska
Orter (koriander, bladpersilja,
basilika)

Salt och vitpeppar

Mangosalsa:

1,5 mango
Vo rodlok
1 réd chili

1 msk farsk, finhackad
koriander

Saft frdn 1 lime
1,5 tsk farinsocker
1,5 msk whisky

Salt och svartpeppar

Chimichurri:

1,5 dl blandade farska
orter (koriander, basilika,
bladpersilja)

2 klyftor vitlok

1-2 réd chili

Saft frén ca 1 lime
1 rédidk

0,75 dl fin olivolja
Salt



LNOVe
]VOREV\

wRIG
IP"IL‘QI‘:::IF‘::A:EE;;I I : ;
* N

& gon®

Pressmeddelande 8 oktober 2018

Surdegsbrod med ruccola och vasterbottenost Surdegsbrod med ruccola
(ca 3 limpor) och vdsterbottensost:

e 1 liter vatten
Dag1

e 1300g vetemjol
Kor de.gen“4 + 5. Ta upp i backar och gor ett tre slag. Stallin i . 100g havregryn
kylen till ndsta dag.

e 75g gulalinfrdn

Dag 2 * 75g oblandad ragsikt
Ta ut backarna ur kylen och jobba upp degen i valfria «  40gsalt
limpor. L&t den j&sa ute i ca 35-45 minuter. Baka sedan i ) .
stenugn frain 260 °C ner till 230 °C i ca 25-28 minuter. * 40g mdiltade veteflingor
. e 40g kornflingor
Montering
e 20g gluten
e Skiva upp brodet och rosta det 1att
e 20gjast
* Bred pd ortkrémen «  500g egen vetesurdeg
* L&gg pdé ruccolasallad, mangosalsa, och ndgra skivor av e Ca 100g vésterbottensost
kottet

e Fdarsk ruccola efter smak
e Toppa med chimichurri



